Meggyes Zsemletorta

Hozzavalok:

2 iveg kimagozott meggybefott
5 szikkadt zsemle

10 dkg margarin

15 dkg cukor

1 csomag vanilias cukor

4 tojas

késhegynyi 6rolt fahéj

1 citrom reszelt héja

1,2 dl tej

50 dkg taro

10 dkg durvara vagott mandula vagy did (elhagyhat6)
fél csomag siitopor

A forma kikenéséhez:

margarin

zsemlemorzsa

A szo6réashoz:

porcukor

Elkészités:

A meggybefottet lecsopogtetjiik, levét felfogjuk. Kozben a szikkadt zsemlét apro kockakra vagjuk.
A vajat a cukorral és a vanilias cukorral habosra kikeverjiik, majd egyenként beleiitjiik a tojasokat,
és elkeverjiik. Hozzdadjuk az 6rolt fahéjat meg a reszelt citromhéjat is. Belecsorgatjuk a tejet,
hozzavegyitjiik a tirot és a durvara vagott mandulat, majd raszitaljuk a siitOport, és jol
0sszedolgozzuk. Végiil a zsemlekockakat dvatosan a tiros-tojasos masszaba vegyitjiik. Egy kerek
tlizallo format margarinnal kikeniink, zsemlemorzsaval meghintlink, majd a tirds masszat és a
lecsopogetett meggyet valtakozva egymasra rétegeziink. Elomelegitet siitobe toljuk, és 200 fokon
25-30 percig siitjlik. A tetejét siitOpapirral befedjiik, majd ugyanazon a héfokon tovabbi 25-30

percig siitjiik. A siitébdl kivéve, porcukorral meghintve talaljuk.



