Toszkan Paradicsomleves

Hozzavalok:

6-8 lucullus paradicsom apro6 kockéra vagva vagy 1 doboz paradicsom konzerv (olasz ha van)
2-3 karéj kissé szaraz kenyér

olivaolaj (ha nincs mas olaj is jo)

8 gerezd fokhagyma

1 csokor Gjhagyma vagy 1 szal péréhagyma fehér része

sO

bors

bazsalikom

esetleg csipOspaprika

A talalashoz:
piritds vagy sos keksz

bazsalikom és fokhagyma

Elkészités:

Az olajon megfuttatjuk a karikara vagott hagymat és a fokhagymagerezdeket (ez utdbbiakat egészben!). Ha
szint kaptak, raontjiik a felkockdzott paradicsomot, felontjiik 2-3 dl vizzel, s6zzuk, borsozzuk és par percig
f6zziik. Hozzaadjuk a kis kockara vagott vagy tépkedett kenyeret és még tesziink hozza vizet. Kb. 15-20
percig f6zziik, hogy a kenyér jo pépessé f6jon. Egy perccel a f6zés vége elott beletessziik az aprora vagott
bazsalikomot, a csipds paprikat (ha hasznalunk), ha kell még sézzuk, borsozzuk. Alaposan 0sszeturmixoljuk,

s még egy kis forrd vizzel higitjuk ha sziikséges, hogy kb. a magyar martasok allagara hasonlitson.

Téalalaskor meglocsoljuk olajjal és a bazsalikomos piritossal talaljuk. Ehhez 1-2 fokhagymat egy marék
bazsalikommal finomra vagunk, s 6sszekeverjiik egy kevés (oliva)olajjal, hogy kenhetd legyen. A

kenyérszeleteket megpiritjuk majd rakenjiik a bazsalikomos pépet. S6zzuk, borsozzuk.



